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CAPITOLATO - DISCIPLINARE PER ANALISI CHIMICO-FISICHE CAMPIONI
VINI A DENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA

Al fine del riconoscimento della D.O. dei vini della Provincia di Livorno, la scrivente deve
sottoporre ad esami di laboratorio i campioni di vino prelevati presso le aziende vitivinicole, cosi come

disposto dalla normativa vigente.

Si invita pertanto codesta impresa /centro di analisi a partecipare, se selezionata, alla

Richiesta di Offerta sul Mepa per il servizio richiesto.

Si fa presente che annualmente i campioni da analizzare sono circa 450/anno e che la
certificazione di idoneita chimico-fisica deve concludersi non oltre cinque giorni lavorativi a decorrere

dalla data di presa in carico del campione.

TITOLO ALCOLOMETRICO VOLUMICO TOTALE %VOL
TITOLO ALCOLOMETRICO VOLUMICO %VOL
ACIDITA’ TOTALE G/L

ACIDITA’ VOLATILE G/L

ESTRATTO NON RIDUTTORE G/L

ESTRATTO SECCO TOTALE G/L

GLUCOSIO E FRUTTOSIO G/L

ANIDRIDE SOLFOROSA LIBERA MG/L

ANIDRIDE SOLFOROSA TOTALE MG/L

PH

YV V.V V V V V V V VY

Di seguito 1 punteggi da assegnare per 1 diversi criteri presi in considerazione con il criterio

dell’offerta economicamente piu’ vantaggiosa

OFFERTA ECONOMICA

PREZZO PIU’ BASSO : PUNTEGGIO MASSIMO 30
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PeMax=30

PREZZO UNITARIO A BASE D’ASTO PER CAMPIONE EURO 19,00

PE(s)=PEmaxBA-P
BA

dove BA = base d’asta P = offerta del concorrente PEmax = massimo punteggio attribuibile

OFFERTA TECNICA

Fornitura imballaggi in polistirolo dei campioni a carico dell'offerente Punti 10

Spese di trasporto a carico dell'offerente Punti 18

Tempi di refertazione: entro 24 ore se la consegna dei campioni avviene a cura dei prelevatori in
orario commerciale dal lunedi al venerdi presso il centro di analisi e/o in altri punti prestabiliti
dotati di refrigeratore messo a disposizione dall'offerente, ubicati in prossimita delle zone dove si
concentrano maggiormente le aziende vitivinicole Punti 25

entro 48 ore con ritiro in sede camerale Punti 10

entro 96 ore con ritiro in sede camerale Punti 5

entro 120 ore con ritiro in sede camerale Punti 2

TOTALE PUNTEGGIO 100.

IL RUP Stefano Giorgi



